
Découvrir en vidéo

Armoire multifonctions spécialement
conçue pour les chocolatiers

Décongélation naturelle : allant en
douceur de -10° à +4° en 24h

Mise en boutique: permet de passer les
chocolats de +4° à +14° en 1 à 2h

Conservation: maintient une température
de 14°, dans des conditions hygrométriques
idéales pour les chocolats, quelques soit
leur contenant

Fondoir : qui permet de garder le chocolat
fondu ou les outils entre 40° et 60°
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Pour formats 400x600 sur 22 niveaux.
Réglage ultra précis de l’hygrométrie et de la
température.

UNE ARMOIRE 4 EN 1 AVEC SES
DIFFÉRENTS MODES :

ARMOIRE À CHOCOLAT

Décongélation &
refroidissement

Humidité 
contrôlée

Chauffage
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Dimensions des suuports 400 x 600 mm

Dimensions de l’armoire 560 x 960 x 2300 mm

Finition Int/Ext PVC

Ecran V-LINK

Tension électrique 230 V monophasé

Sens de ferrage de la porte à droite

Avec poignée de transport Oui

Fluide caloporteur R448A

Emplacement du groupe Logé

Type de groupe Tropicalisé

INFOS TECHNIQUES

Elle garantit l’intégrité et la qualité du produit grâce à sa gestion précise et
adaptative de température, de l’humidité mais également du flux d’air selon
le programme choisi. 
Elle s’utilise en mode manuel ou par programmes (à définir suivant les 6
phases où la température, l’hygrométrie, la durée sont paramétrables, fin à
date précise ou en continue).

CAPACITÉS
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FONCTIONNEMENT

MODES

Décongélation naturelle du chocolat :
programme comportant 3 paliers entre
-18°C et +4°C en 24h.
Mise en boutique : programme permettant
de passer de 4°C à 14°C en 1 à 2h.
Conservation du chocolat : température
stable de 14°C avec une hygrométrie entre
40% et 60%.
Fondoir : programme de 3 paliers entre 20
et 55°C pour la fonte du chocolat.

ARMOIRE À CHOCOLAT

Contrôle ultraprécis de la température et de l’hygrométrie.
Gestion facilitée et intuitive via la commande V-LINK.
Panneaux isolés mousse de polyuréthanne 42kg/m3, haute
pression, épaisseur 60 mm, revêtement PVC alimentaire.
Joint de porte en TPE noir aimanté.
Batterie protégée par traitement cataphorèse renforcé.
Groupe H.T.A. (Haute Température Ambiante, +43°C max.)
en standard.

AVANTAGES

Taille des supports : 400x600
Nombre de niveaux : 22
Nombre de supports par niveau : 1
Nombre total de supports : 20
Espacement des niveaux : 63 mm
Réglables tous les : 21 mm

Dimensions

Écran tactile
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